ettt BE e

Les blanc: g gnent

Ltonel Gardrat remporte quatre medallles au concours general agncole a Pans

PHILIPPE BELHACHE
pbelhache@sudouest.com
% uatre médailles, ce n'est pas
rien,méme pourun habitué

du palmares comme Lionel

Gardrat. Maisque troisd’entreelles
monopolisent le haut du tableau
dansle domaine desvinsblancsde
pays charentais, Cestdéjabeaucoup
plusrare. Leviticulteur cozillon, ex-
ploitantle Domaine Gardrat,aen
effet décroché 'argent pour son
rosé Rosae au concours général, a
T'occasion du Salondelagriculture

 deParis,lyaquelquesjours. llasur-

toutobtenulamédaille doretdeux

médailles d’argent pour ses trois

vinsblancs.Lacerisesurlegateau ?
L'or blanc revient au colombard,
T'une des spécialités de la famille
Gardrat.

- Lecolombardsuperstar
- Lecépagenestpasinconnuen terre

" deSaintonge. llestméme considé-

ré comme I'un des plus andiens

- danslarégion,« endémiquedela
- Charente ».Sa culture était cepen-
danttombéeen désuétude.« Nous

ne sommes pas les seulsa en faire,

souritLionel Gardrat. Loinsenfaut.
Mais aujouird’hui, le colombard se
retrouve plus facilement dans le

Gers que dansles Charentes. En Gi-
ronde, il a été carrémentradié des
 listes. »

Laraison ? Une recomposmon
du paysageviticoleliée ala produc-
tion du cognac. « Le colombard a
longtemps été abandonné au pro-
fitde'ugniblanc. Hestvraiqu’il est

globalementp}us fragile plusdéli-

catatravailler. Etlorsque dansles

années 2000 les structures profes-
sionnellesontété amenéesarecon-
vertirune partie de leurs surfaces,
Cecépagen'apparaissaitimeéme pas

_ danslalistedes options possibles. »
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l.e travail de Uonel Gardrat surle colombard a ete couronne d’or. pHoroma

- Lepan du colombard aétélance
par Jean-Pierre Gardratala findes
années So.ﬂaeterdeveparsonﬁls,

Le sauvignon ou le chardonnay se

retrouvent un peu partoutdansle

monde. Nonseulementcenestpas-

le cas ici, mais le cépage estlocal.

Cestun produitquidonnedesvins
légers, pastrés alcoolisés, qui corres-

- pondent a la consommation ac-
tuelle. llpeutétrebuen apéﬂﬁf ou,

au coursd'unrepas. I n'ya guére
que sur les viandes ou les desserts.

Y

qmine convientpas »

Unautreragard :

I’hommeestintarissable surcerai-
sin, qu'il connait sur le bout des
doigts.lln'a guére aen fairelapu-

lelod o)
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‘ gﬁ;é améneles gens
quienacommencé élavinification.
« Ilreste un cépage peu commun. -

Unautre
regard surlesvins
de pays charentais »

blicité : il vend la totalité des

- -80 000 bouteilles de colombard

sortantde la propriété. « ['aiman-
gué de produitV'an dernier, cons-
tate-tl. Cestun vin qui a des fide-

les. C'est surtout un produit qui
- amenelesgensaposerunautrere—
gard sur les vins de pays charen-

tais. »
Associé a.]ean—]acquesVallee etMi-

_ chelGuillard, leviticulteur a cofon-
déLesHautsde Talmont, uneappel

lauon haut de gamme dont ld
réputation va croissant. Un deo

~maineotle colombard, la encore
régne en maitre.« Cestune vigne

jeune, avec un terroir trés intéres
sant,lemémeque lesvinsdecham
pagne. Elleestvendangge alamain
avec beaucoup plus de soin. Cela
donne unvin trés intéressant,avec
un potenuel de garde bien supé
rieur»

- Conforté par T'or du colombard
Lionel Gardrat entend poursuivre
sesinvestigations sur le cépage, lui
trouver de nouveauxdébouchés. ]|
n'enditpasplus.« Nous travaillong
sur de nouvelles choses, sourit-
énigmatique. Le colombard aun
potentiel énorme avec, parfois, des

_ rendements élevés. Et surtout, 312

clef,desproduits extraordmalres. 3



