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LC BLAWC
arlez vins avec Lionel
Gardrat, il vous parlera
de passion. Mais aussi et
avant tout, il vous parle-
ra de racines.

Les terres de la Touche, une
trentaine d’hectares en vignes, ce
sont celles de son pére et, avant
lui, de son grand-pere. Les cé
pages, ce sont ceux du terroir
charentais, le colombard trou-
vant bonne place aupres des iné-
vitables ugni blancs, mais aussi
des sauvignons, chardonnay et
autre cabernets francs.

Agé d’a peine 31 ans, lionel
Gardrat cultive ses vignes a I'an-

cienne, avec un constant soucis

de qualité. Le résultat ne se fait
pas attendre. Le Domaine de Gar-
drat est régulierement primé au
concours général agricole. Cette
année encore, ses blancs ont raflé
deux médailles d’or (1), et Son ro-
sé une médaille de bronze.

«Je wai rien inventé, sourit
tranquillement le jeune homme.
Tout ce que je fais, je I'ai appris. Je
travaille la qualité du produit,
tout en restant a l'écoute des
gotts des consommateurs. Sim-
plement, notre produit est bien
placé par rapport aux vins de
pays charentais.» Pour Lionel
Gardrat, tout est question d'in-
vestissement personnel et de sui-
vi. « J'ai lu récemment que les vi-
ticulteurs reprenaient des
hectares pour le cognac. Cest

une stratégie opportuniste qui -

n’est pas compatible avec une re-
cherche de qualité. Le vin de pays
ne peut rester éternellement le
parent pauvre du cognac. Il faut
savoir installer un produit dans
la durée. C’est mieux compris ici
quen Charente. 70 % des mé-
dailles attribuées le sont en Pays
royannais. »

En adéquation avec la deman-
de. L’homme sait de quoi il parle.
11 collectionne les décorations

N\rmU.,ﬁA * ) »\

La cuvée 2005 des vins de pays blancs élaborés par

nel Gardrat pourront arborer le macaron d”

or du concours général agricole
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comme d’autres les étiquettes de

‘grands vins. « Nous avons

commencé A concourir en 1996.
Nous avons recu pas loin de deux
médailles chaque année, pres-
que une vingtaine en tout sur les
différentes cuvées. »

Si la réputation du Domaine
de Gardrat s’est fondée sur le tra-
vail du colombard, ce quiavalua
Lionel Gardrat d’étre sollicité
pour la création d'une cuvée de
prestige & Talmontsur-Gironde,
ce sont les blancs qui sortent du
lot 2005. Le chardonnay et son
sauvignon emportent I'or.
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Son "Rosae" se contente du
bronze, « C'est une reconnaissan-
ce de la qualité de nos produits.
Nous travaillons le gofit, sur une
stratégie de dégustation. Nous

‘travaillons la qualité de nos vins

en restant ouverts a la critique ex-
térieure. Les gens aujourd’hui
connaissent le vin, savent com-
ment le boire. Ils sont a la recher-
che de produits authentiques. »
Lionel Gardrat fait 1a la syn-
thése de la pratique familiale et
des acquis d’études spécialisées,
un BTS de viticulture et d’oenolo-
gie mené 2 Montagne-Saint-Emi-

lion. Un développement raison-
né de l'entreprise cozillonne
permet 2 la famille Gardrat
d’écouler la totalité de sa produc-
tion, par le biais notamment de
la grande distribution. « Notre
principal réseau est sur le dé
partement, notus travaillons un
produit de proximité. Cela re-
présente 80 % de notre produc-
tion. Nous écoulons 10 % sur le
reste du territoire. Les 10 % res-
tant 4 I'exportation : Belgique,
Allemagne, Angleterre, Pays-
Bas...»

Sans oublier ce qui reste la for-
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ce des Gardrat, la vente de proxi-
mité. « Nous ne faisons plus les
marchés. Mais nous continuons
a vendre 2 la propriété. Au plus
prés du client. »

(1) La SCEA Le Talmondais emporte une
médaille d’or et une médaille d'argent en
rouges. Le Domaine Poncereau de Haut de
Jean-Claude Benassy s’est vu décerner une
médaille d'argent pour les rosés, et une mé-
daille de bronze pour les blancs. La SCA Ca-
vedu Liboreau a obtenu une médaille d'ar-
gent pour sa cuvée Henri de Blainville 2005.
La SCA Syntéane emporte également une
médaille de bronze.




