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Apreés l'effort,

¢ Jean-Luc Garraud 3 R_adioiJ'onzac,"od ila.
ce fcugeray. e - L

ole|a un_ . breuses, Ce soir-13, -on notait

général dans les. rangs la présence’ de

minique Jean b'Up-;Reyérier,‘fféda‘cteur«-

rosur la en chef des: éditions régionales”

iteréali- au “journal “Le. Point. - Lai

s Ju lis-  Saintonge va-t-elle devenir un’

t bidons. - centre médiatique ? Apres tout,’

stice ait pourquoi pas ?

le laines A

s Qgulen . ¢ Procés “Dominique _de

\, convic-  Villepin a_porté plainte contre

certains les livres ‘consacrés a l'affaire’

nt! peu- Clearstream. Jean-Marie tion). passionné et
. Celui-c Pontaut estime qu’en faisant magique. Tout comme ses vins.
dernier !  citer a la’' barre fes témoins de- ’

e | des cette affaire compléxe, la justice Le vin blanc
rgement finira par y voir plus clair. ;

.ation de  Souhaitons-le ! ‘

la confé-  ° Rires dans lassistance ‘quand

jombreux jean-Marie Pontaut mentionna -

nisateurs ue le général Rondot, chargé Le vin blanc
2 réjouis- ‘enquéter sur la réalité des lis-

les! sujets  tings Clearstream, avait caché la

»f sensibi-  clé de son ‘coffre (contenant des

les ques- documents importants) dans un.

nt. nom- fer a repasser !

. fraicheur et

11-12° pour
13-14° pour
‘15-16" pour

conférenciers & diner (ici au Vieux Logis).

Cette semaine : pDomaine de Gardrat - COZES

A une trentaine de minutes de Jonzac, juste avant Coze
vrez le domaine Gardrat (signalétique remarquable). Ma visite au
domaine de Gardrata été pour moi un moment que je n'oublierai pas
facilement. Accueilli par Lionel, jeune vigneron de 32 ans, (5e généra-

léger parfum d'iris, d'une trés belle élégance en bouche. A boire sur un
maigre roti aux herbes.
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Notre avis : s‘&% %%T@T@?@»

de pamplemousse,rpéche. L'attaque en bouche est franche et bien
équilibrée. A savourer avec dés gambas grillées.

Notre avis : %&g&ﬁ%ﬂ%&% : ;
Les Hauts de Talmont cépage Colombard -vrobebor, les notes d'agrumes
donrent ‘'une élégance et ‘un nez incroyable, vin. blanc plein de

bouche. A vous faire craquer. A boire sur uné poélée de langoustines
~aux asperges vertes. > 0

Notre avis:Coﬁpde.-- Tt o

Mémé jugement et plaisir en seconde dé

Pour déguster le vin blang, la terfipérature doit étre de:
7-8° pour les liquoreux S 3
9-10° pour les moelleux

le réconfort : selon la tradition, ‘I"UAniversité d’Eté invite ses

¥

s, D 730, décou-
d'une convivialité naturelles le moment fut
cépége'Sauvignon - robe jaune clair, nez d’agrumes, au
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cépage Colombard - d'une belle couleur dorée aux notes

de finesse, nerveux. Symphonie -de parfums en fin de

QUStatibn privée.
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les blancs secé et ‘d'eini secs
Jes grands vins blancs secs
les plus agés.

repas ? Il ne
arrive et vo

est telle qu

joué !

L'4 semaine

Ne vous est-il pas arrivé un jour au restaurant d'avoir cing minutes ou
la peur vous gagne, lorsque le sommelier vous apporte la carte des
vins? Alors que tout commence bien, votre ignorance et le manque de
culture sur le vin vous font dire daﬁs Jotre téte : “je choisis quoi avec le

Voici la solution dite de la “patate chaude” : lorsque le sommelier
nyotre carte est superbe et bien fournie 17 Mais que votre hésitation

gots, votre vignoble préféré et, avec le doigt sur la carte des vins,
fhontrez une moyenne de prix. Plats différents ou identiques, bref peu
importe, a lui de vous trouver le vin qui convient le mieux. Etle tour est

y (i 2 ) '.
N'hésitez pas & hous contacter si un'vin de pays charentais sort dulot:
1 I'homme a la grappe arrivera: L. ft e : -
1 On attend vos commentaires sur les vins présentés et dégustés par vos
soins que notre sommelier a §é|ec_tipnnés pour vous.

Peur de 'homme a la grappe..-

faut pas que je passe pour un idiot devant mon invité(e)".
us demande si vous avez choisi, voici quoi lui répondre :

e vous lui demandez de - choisir pour vous. indiquez vos

‘Procha'ine-'. ﬁomaine Caiyiet a Saint Bonnet/Gironde




